
Terrine de poisson

Terrine de poisson servie avec une chantilly
de citron et Aneth

Truite Grillée 

Truite grillée locale à la plancha servie avec
légumes du moment 

Filet de poulet

Filet de poulet français, purée de pommes
de terre vitelottes, légumes rôtis et sauce
aux morilles au vin du Jura

Un verre d’Arbois Trousseau

Domaine Arbois Pupillin

Un verre de Chardonnay

Caveau des Byards de 2022

Un verre de Côte du Jura

Fruitière de Voiteur

Un verre de Macvin du Jura

Caveau des Byards 

R E S T O  D U  M U S É E
M E N U  2 8 . 9 0 €

E N T R É E S P L A T S

D E S S E R T S  E T  B R E U V A G E S

Soupe de Légumes de saison

Selon saison ou gaspacho de légumes frais,
avec petits croûtons de pain, dés de Comté
AOP et épices du jardin

Assiette Comtoise

Saucisse de Morteau,  pommes de terre
grenailles, cancoillotte, salade verte

Tarte Tatin, chantilly maison à la cannelle

Assortiment de fromages locaux

Crême brûlée à la vanille

Glaces artisanales

Suivant l’arrivage

Pâté en croûte

Pâté en croûte Richelieu

Salade du Musée

Salade verte, tomates cerises, croûtons,
concombre et beignets de chèvre maison

En cas de réservation, il vous est demandé de faire un choix unique pour la totalité du groupe, c’est à dire choisir
une entrée, un plat, un dessert et un verre de vin.

Reservation 06 26 11 27 08

A Partir de 15 personnes
Menu enfant (-10 ans) sur demande


