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14ÊélèvesÊ(parÊgroupe) 

DomaineÊ1Ê:ÊlesÊlangagesÊpourÊpenserÊetÊ
communiquer 

DomainesÊ4ÊetÊ5Ê:ÊQuestionnerÊleÊmondeÊduÊ
vivant,ÊdeÊlaÊmatièreÊetÊdesÊobjets 

 

-ÊNotionsÊfondamentalesÊconcernantÊleÊlait,ÊlesÊ
racesÊlaitièresÊetÊleÊfromage 

-ÊNotionsÊfondamentalesÊconcernantÊl’élevageÊ
laitierÊd’hierÊàÊaujourd’hui 

-ÊLeÊsavoir-faireÊtraditionnelÊduÊfromager 

-ÊLesÊproduitsÊdérivésÊduÊlait 

-ÊL’affinage,Êl’anoblissementÊdesÊfromages. 

 

-ÊRetourÊsurÊlesÊfondamentauxÊdeÊlaÊdiscipline. 

-ÊVisiteÊdeÊl’étableÊdeÊlaÊfermeÊdesÊArcesÊetÊdeÊlaÊ
fruitièreÊdesÊPlans 

-ÊFabricationÊd’unÊfromageÊàÊpâteÊcuiteÊfaçonÊ

meuleÊdeÊComté 

-ÊDécouverteÊdeÊlaÊcaveÊd’affinage 

LesÊélèvesÊrepartentÊavecÊleÊfromageÊqu’ilsÊontÊ
fabriqué.ÊCeÊfromageÊfraisÊpeut-êtreÊramenéÊàÊ
l’écoleÊafinÊd’yÊêtreÊaffinéÊmaisÊn’estÊsousÊaucunÊ
prétexteÊdestinéÊàÊêtreÊconsommé. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

DossierÊthématiqueÊ« LeÊcheminÊduÊlait »Ê

LesÊateliersÊscolairesÊsontÊdisponiblesÊsurÊ
réservationÊlesÊlundis,Êmardis,ÊjeudisÊetÊ
vendredisÊd’avrilÊàÊnovembreÊpendantÊlesÊ
horairesÊd’ouvertureÊ(horsÊpériodeÊdeÊ
vacancesÊscolaires).ÊPourÊréserverÊmerciÊdeÊ
nousÊcontacterÊauÊ03Ê81Ê55Ê20Ê17,ÊouÊparÊ
mailÊàÊreservations@maisons-comtoises.orgÊ
ouÊutiliserÊleÊformulaireÊdeÊréservation. 

CetÊatelierÊpédagogiqueÊproposeÊd’initierÊlesÊélèvesÊàÊlaÊfabricationÊduÊfromageÊparÊuneÊ
présentationÊdesÊdifférentesÊétapesÊduÊprocessus.ÊAprèsÊuneÊphaseÊdeÊvisiteÊdécouverte,ÊleÊ
laboratoireÊduÊfromagerÊaccueilleÊlesÊélèvesÊquiÊfabriquerontÊunÊfromageÊpourÊleÊgroupe.Ê 

 

 

-ÊFromageÊsurrempresuréÊetÊabsolumentÊnonÊ
comestible. 
-ÊPrévoirÊunÊcontenantÊ(typeÊboîteÊenÊcartonÊ
ondulé)ÊpourÊramenerÊlaÊproduction. 


