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14ÊélèvesÊ(parÊgroupe) 

DomaineÊ1Ê:ÊLesÊlangagesÊpourÊpenserÊetÊ
communiquer 

DomainesÊ4Ê:ÊQuestionnerÊleÊmondeÊduÊvivant,ÊdeÊlaÊ
matièreÊetÊdesÊobjets 

 

-ÊNotionsÊfondamentalesÊconcernantÊleÊlait,ÊlesÊracesÊ
laitièresÊetÊl’élaborationÊduÊfromage 

-ÊNotionsÊfondamentalesÊconcernantÊl’élevageÊlaitierÊ
d’hierÊàÊaujourd’hui 

-ÊLesÊbactériesÊàÊl’origineÊduÊfromage 

-ÊLeÊsavoir-faireÊtraditionnelÊduÊfromager 

-ÊLesÊproduitsÊdérivésÊduÊlait 

-ÊL’affinage,Êl’anoblissementÊdesÊfromages. 
 

-ÊRetoursÊsurÊlesÊfondementauxÊdeÊlaÊdiscipline. 

-ÊVisiteÊdeÊl’étableÊdeÊlaÊfermeÊdesÊArcesÊetÊdeÊlaÊ
fruitièreÊdesÊPlans 

-ÊDécouverteÊillustréeÊdesÊsecretsÊdeÊlaÊ
transformationÊduÊlaitÊenÊfromageÊ(biologieÊetÊchimie). 

-ÊFabricationÊd’unÊfromageÊàÊpâteÊcuiteÊfaçonÊmeuleÊ
deÊComté 
 
LesÊélèvesÊrepartentÊavecÊleÊfromageÊqu’ilsÊontÊ
fabriqué.ÊCeÊfromageÊfraisÊpeut-êtreÊramenéÊàÊl’écoleÊ
afinÊd’yÊêtreÊaffinéÊmaisÊn’estÊsousÊaucunÊprétexteÊ
destinéÊàÊêtreÊconsomméÊ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DossierÊthématiqueÊ« LeÊcheminÊduÊlait »Ê 

LesÊateliersÊscolairesÊsontÊdisponiblesÊsurÊ
réservationÊlesÊlundis,Êmardis,ÊjeudisÊetÊ
vendredisÊd’avrilÊàÊnovembreÊpendantÊlesÊ
horairesÊd’ouvertureÊ(horsÊpériodeÊdeÊvacancesÊ
scolaires).ÊPourÊréserverÊmerciÊdeÊnousÊ
contacterÊauÊ03Ê81Ê55Ê20Ê17,ÊouÊparÊmailÊàÊ
reservations@maisons-comtoises.orgÊouÊutiliserÊ
leÊformulaireÊdeÊréservation. 

CetÊatelierÊpédagogiqueÊseÊproposeÊd’initierÊlesÊélèvesÊàÊl’histoire,ÊàÊlaÊfabricationÊduÊfromageÊetÊàÊlaÊ
chimieÊduÊlaitÊparÊuneÊprésentationÊdesÊdifférentesÊétapesÊduÊprocessus.ÊDuÊpréÊàÊlaÊmeuleÊdeÊComté,Ê
c’estÊaprèsÊuneÊphaseÊdeÊvisitesÊdécouverte,ÊdeÊprésentationÊdeÊlaÊbiologieÊappliquéeÊauxÊespècesÊ
laitièresÊqueÊleÊlaboratoireÊduÊfromagerÊaccueilleÊlesÊélèvesÊquiÊfabriquerontÊunÊfromageÊpourÊleÊgroupe.Ê 

 

FromageÊsuremprésuréÊetÊabsolumentÊnonÊ
comestible. 

PrévoirÊunÊcontenantÊ(typeÊboîteÊenÊcartonÊondulé)Ê
pourÊramenerÊlaÊproductionÊdesÊélèves. 


